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PROGRAMA ANALITICO

(A partir del Ciclo Lectivo 2017)

1. INTRODUCCION

Definicion de envase y embalaje.

Funcion del envase en los alimentos industrializados.

Tipos de envases para alimentos.

Caracteristicas de los distintos materiales para envasado de alimentos.
Requerimientos generales de los alimentos respecto al envase.
Reciclado.

2. MATERIALES

Envases de vidrio.

Envases metalicos.

Envases de materiales celulésicos.
Envases de materiales poliméricos.

3. INTRODUCCION A LA QUIMICA DE LOS POLIMEROS

Historia de los polimeros sintéticos.
Definiciones.

Clasificacion de los polimeros.

Sintesis de polimeros.

Propiedades fisico - quimicas de los polimeros.

4. PROCESADO DE MATERIALES PLASTICOS

Extrusion.
Inyeccidn-soplado.

5. INTERACCIONES ENVASE-ALIMENTO. MIGRACION DE ADITIVOS

Permeabilidad.

Métodos de determinacion y caracterizacion de los fendmenos de transporte.
Migracion de compuestos de bajo peso molecular en materiales poliméricos.
Legislacion.

6. ENVASADO EN ATMOSFERAS CONTROLADAS Y MODIFICADAS

Introduccion.
Envasado de frutas y hortalizas en atmdsferas modificadas.
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Almacenamiento y envasado de carnes frescas en atmdésferas modificadas.

7. ENVASADO ACTIVO

Envasado activo. Tipos y procesos.
Envasado inteligente con control de temperatura.
Seguridad alimentaria y normativa.

8. ENVASADO ASEPTICO Y DE PRODUCTOS CONGELADOS

Sistemas de procesado aséptico.
Agentes esterilizantes.

Envases multicapa.

Envasado de alimentos congelados.
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